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Awiata I'attività di pro-
mozione gastronomica
territoriale della delega-
zione "Area Grecanica -

terra del bergamotto" del-
l'Accademia italiana della
cucina. Iltour si pone I'am-
bizioso obiettivo, attraver-
so un'attenta ricerca e rivi-
sitazione delle tradizioni
gastronomiche, di far co-
noscere su scala nazionale
il meglio di tutta la produ-
zione gastronomica terri-
toriale.

"L'Accademia Italiana
della cucina, nata nel
1953 da un'idea di Orio
Vergani nella Milano che
si affacciava al boom eco-
nomico del dopoguerra
italiano, dal 2003 istitu-
zione culturale della Re-
pubblica .Italiana - spiega-
no i responsabili del pro-
getto - ha come precipuo
scopo quello di v aloúzzar e
le eccellenze gastronomi-
che peninsulari. Recente-
mente I'Accademia si è ar-
ricchita di una nuova dele-
gazione che, nata nell'am-
bito territoriale della città

elegazi

Gazzettadel Sud Sabato 7 Marzo 2075

Awiata l'attività
dípromozione delle
migliori tipicità
gastronomiche
del territorio

metropolitana di Reggio
Calabria, è stata denomi-
nata "Area Grecanica -

Terre del Bergamotto".
Guidata dal professore
Antonino Monórchio, in-
discussa autorità culturale
reggina, ha come vice-de-
legato il dottore Vincenzo
Vitale, presidente della
Fondazione Mediterra-
nea, e come segretario il
dottore Sandro Borruto".

Alla riunione assem-
bleare d'esordio, tenuta a
Campo Calabro "si è stabi-
lito il programma annua-
le, l'inizio dell'attività di
scoperta e vaTofizzazione
delle eccellenze enoga-
stronomiche del territorio
di riferimento, ed è stato
"Dremiato" il ristorante
"La porta del Parco" di Ba-
galaol>.

La recensione dell'in-
contro sulle riviste soecia-
lizzate ha f avorito la di!"ul-
gazione di alcune eccel-
lenze e particolarità della
cucina tipica della Valle
del Tuccio, come "i.gua-
steddhi" "i curdeddhi di
grano jurmano" "le ciam-
belle di patate" "la pigno-
lata al miele". * (g.t.)


